BOTTA EVENTS

BOTTAN RYHMAMENUT

Poytiintarjoiltavat ryhmamenut ovat tilattavissa kokous- ja tapahtumatiloihimme. Minimi 20 henkiloa.

APERITIIVIEHDOTUKSIA
Pares Balta Cava Vintage, Espanja 8,10€/12cl| 47,57 €/ 75 cl plo
Kuiva, raikkaan hedelmainen, aavistuksen paahteinen
Coste Petrai Prosecco, Italia 8,40€/12cl149,59 €/ 75clplo

Kuiva, kevyen kukkea, hedelmainen ja raikas

Nicolas Feuillatte Réserve Exclusive Brut Champagne 73,38 €/75clplo
Kuiva, pehmean happoinen, tyylikas

Negroni - 2 cl gin, 2 cl Campari, 2 cl Vermouth Rosso 10,12 €

Forest Berry Gin tonic - 2 cl gin, 2 cl vadelma-mustikkalikboria, tonic, mustikoita 10,63 €



MENU KLASSIKKO

Sokeri-suolattua siikaa, ruiscrumblea ja tillimajoneesia M, (G)

el ——
Naudan ulkofiletta, timjamiperunaa, kauden kasviksia ja konjakki-
pippurikastiketta G, L

——meeeesllll) EEEE——

Bottan suklaakakkua ja kirsikkaa G, VE

59,50 €

MENU PUUTARHA

Paahdettua maa-artisokkakeittoa ja tryffelioljya G, VE

——eetll; SEE———
Papuballotiinia, paahdettuja kasviksia ja kurpitsarisottoa G, L, (VE)
el E———

Tyrnivanukasta G, VE
57,50 €

MENU RANNIKKO

Hirvitartaria, keltuaista ja piparjuurikastiketta G, M
el ——

Paahdettua maa-artisokkakeittoa ja tryffeliolijya G, VE

eenlll) nm

Paivan kotimaista kalaa, metsasienia, fenkoliperunaa ja valkoviinikastiketta G, L

el EE——

Leipajuustoa ja lakkahilloa G, L

69,00 €
Kolme ruokalajia 63,00 €

MENU KEKKONEN

Savumuikkurillettea, tilliperunasalaattia, marinoitua fenkolia ja rapeaa tattaria L

——meneeslll) EEE——

Poron filetta, paistettua maa-artisokkaa, punajuurirostia ja mustikka-katajanmarjakastiketta G, M

=T C——
Puolukka-mannavaahtoa ja marenkia L

72,00 €

Jalkiruoan yhteydessa kahvi / haudutettu tee 4,20 €

G = Gluteeniton L = Laktoositon M = Maidoton VE = Vegaaninen (G / M / VE) = Saatavilla




JAAKARIMENU

Canapét: hirvi, siika, sieni L

Kauden keitto G, L

Jaakellarin lohta, tillidljya ja fenkolisalaattia G, M

Bottan vorschmackia, punajuurta, suolakurkkua ja smetanaa G, L

(sisaltaa kalaa)

Poron ulkofiletta, rosmariiniperunaa, paahdettuja juureksia ja

tummaa katajanmarjakastiketta G, M

Kotimaisia juustoja ja Bottan hilloketta G

Lakka Créeme brllée G, L

Petit Fours ja kahvi / haudutettu tee

99,50 €

Saatavilla 10-22 hengen ryhmille. Edellytdmme yhtenaista menuvalintaa koko ryhmalle.

Tarjoilun kesto 4 h

G = Gluteeniton L = Laktoositon M = Maidoton VE = Vegaaninen

Botta Events myynti 09 580 770 tai myynti@botta.fi
Museokatu 10, 00100 Helsinki | bottaevents.fi

Hinnat per henkild ellei toisin ilmoiteta.
Pidatamme oikeuden tuote- ja hinnanmuutoksiin. Hinnat sisaltavat alv:n.
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